DRINKS

Stobern Sie bereits vorab durch unsere kleine Auswahl an Signature Drinks, Premium-Sake aus
Japan sowie unsere hoteleigenen Weine. Unsere komplette Getranke- und Weinkarte
bekommen Sie direkt vor Ort, wo wir Innen gerne beratend zur Seite stehen.

SIGNATURE DRINKS

GEISHA €19
Roku Gin, Turtle Red Sake, Brombeerlikor, Holunder Sirup, frischer Limettensaft

DARK ASIA NEGRONI| €17
Roku Gin, Turtle Red Sake, Brombeerlikor

KYOTO MARTINI €19
Haku Vodka, Katsuyama Lei Sake, Sellerie Bitter, Nori Alge

OKINAWA BEACH €18
Tequila, Turtle Red Sake, Agaven Sirup, frischer Limettensaft

SHOGUN €19
Roku Gin, Turtle Red Sake, Yuzu Sake, Rue Berry Pfeffer, Holunder Sirup, Yuzu Saft,
Nori Alge, Salzlésung

NITHON-SHU

Die perfekte Begleitung zu jeder guten Speise ist ein Premium-Sake aus Japan.
Hergestellt aus erlesenem Reis, Koji und reinem Quellwasser der japanischen Berge.
Durch seine Reinheit adelt er Speisen und gibt ihnen sein naturliches Umami.

Sake ist frei von Schwefel sowie arm an Saure und daher besonders bekémmlich.

Bei Sake wird die Polierrate des Reiskorns in Prozent angegeben und bezeichnet den Anteil
des Reiskorns, der nach dem Polieren verbliebenist.
Je mehr davon entfernt wird desto hochwertiger und feiner der Geschmack.

TAUTROPFEN

Ein modernes frisches Vergntgen mit geringem Alkohol. Hervorragend zu leichten Gerichten
wie Salate und Scampi.

Brauerei Urakasumi, Tohoku, Miyagi, Japan

Junmai 65% pol.

0.3l €52.00

IMA FOR OYSTER

Speziell zum Pairing mit Austern kreiert, dennoch ist er ein harmonischer Begleiter fUr jegliches
Seafood. Sancerre- und Chablis-Liebhaber werden eine grofie Freude damit haben.
Brauereilmayo- Tsukasa, Chubu, Niigata, Japan

Junmai 65% pol.

Y2go €9.00

0,721 €70.00

NATURE X NATURE

Ein spontan vergorener Natursake, der doppelt gebraut wird.

Dieser zeigt sich mit sanfter Sulde, ausbalancierter Saure mit einem Hauch von Toffee.
Er passt hervorragend zu wurzigen Gerichten und Desserts.

Brauerei Miyoshino, Kansai, Nara, Japan

Junmai 70% pol.

Y2 go €17.00

0.5 €94.00

KIMOTO TRADITION
Dieser pramierte Sake bringt mit seinem milden Umami und der feinen Sdure einen intensiven
und reichen Geschmack und ist daher ein Allrounder in Sachen Speisenbegleitung.

Brauerei Hatsumago, Tohoku, Yamagata, Japan
Honjozo 60% pol.

Y2go € 10.00

0.72] €79.00




TIME TO SPARKLE

SIR SPARKLING

Weingut Alexander Zoller, DrofR, Kremstal, Osterreich
0,11 €6.50

0,75] € 38.00

GARDEN SPRITZ

Bodega Chandon, Mendoza, Argentinien
1/8l €9.50

0.75I €55.00

SPARKLING TEA "LYSERQ®D"
Weilker Tee, Oolong, Hibiskus (alkoholfrei)

Silver Needle, Oolong, Hibiscus (non alcoholic)
Sparkling Tea Company, Kopenhagen, Danemark
0,11 €7.90

0,75l €54.00

CHAMPAGNE
FOR THE BRAIN

2012 VINTAGE

Veuve Clicquot, Reims, Frankreich
0,11 €19.00

0.75I €133.00

2012 VINTAGE ROSE
Veuve Clicquot, Reims, Frankreich
0,11 €19.00

0,75l €133.00

L,R" DE RUINART BRUT
Maison Ruinart, Reims, Frankreich

0,3751 € 69.00
0,751 €119.00
1,51 € 238.00

RUINART BLANC DE BLANCS
Maison Ruinart, Reims, Frankreich

0,3751 €78.00
0.751 € 133.00
1,51 € 269.00

RUINART ROSE

Maison Ruinart, Reims, Frankreich
0,375] €78.00

0,75l €133.00

1,51 €269.00

W I N E

WHITE

MISS WHITE

Weingut Hannes Sabathi, Gamlitz, Sudsteiermark, Osterreich
1/8| €12.50

0,75l €69.00

RED

2013 MISTER RED
Weingut Thaller, Maierhofbergen, Vulkanland, Osterreich

1/8| €14.50
0,75l €81.00
SWEET

2020 SWEET BABY

Weingut Andi Kroiss, llimitz, Neusiedlersee, Osterreich
1/16l € 11.00

0.375]1 €64.00




